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六協盃亞洲青年廚師刀工藝術大賽                   

本校餐飲廚藝系延續去

年成功經驗， 於10月31日(五)

起，舉辦為期兩天的「2014 年

六協盃亞洲青年廚師刀工藝術

大賽」，以「餐飲廚藝高峰論壇」

及「六協盃亞洲青年刀工大賽」，

廣邀專業菁英到該校切磋與傳

承餐廚文化的精髓。 

餐飲廚藝系於去年與台灣

廚藝美食協會、六協興業股份有

限公司，合辦「2013亞洲盃第一屆刀工大賽」，成果備受世界廚師協會（WACS）

和業界的重視。因此，三個單位決定持續合辦「2014年六協盃亞洲青年廚師刀工

藝術大賽」，以論壇交流和實務競賽的方式，充分展現餐廚文化的學理與技能，

全力為達成將台灣餐飲藝能在世界發光的目標做出貢獻。 

柯明宗老師與其作品 
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大會於 10月 31日中午在本校創意樓教學演講廳揭幕，內容包括：廚師的職

責與食材的運用、國際廚藝競賽選手訓練要點、現代美式料理與新技術發展、國

際廚藝競賽亞洲區評分概要與注意事項。會中特別邀請 WACS 亞太地區主席Rick 

Stephen親自實作指導快速雞肉解剝與運用，將現場氣氛帶到最高潮。 

許舒翔校長表示，這項活動具有世代傳承與獎勵青年學子的深遠意義。世

界廚師協會是全世界最受認定的廚師組織，也是世界廚師界的引領者。因此，環

球科大連續二年都邀請該協會亞太區主席Rick Stephen親臨指導並擔任總裁判長，

希望透過辦理國際比賽累積經驗與信譽，爭取世界廚師協會認可，進而取得台灣

區未來舉辦國際競賽的認證。 
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神雕高手 再創佳績                                        

本校觀光與餐飲旅館系由蔬

果雕藝術柯明宗老師帶領四技二

甲楊峻傑及卓冠傑同學，於 2014

年 11 月 21~28 日參與 Vatel 

Luxembourg Culinary World 

Cup 2014，盧森堡世界盃，參賽

國家共計 56 國與會選手達千人，

在藝術類-賽事人數約有400多位

選手與會，於 11/24 四技二甲卓

冠傑同學以作品《風獵》榮獲金牌、

楊峻傑同學以作品《龍戲鳳》榮獲銀牌，選手們都是以芋頭為食材，把平面水墨

國畫常見的龍紛紛點頭稱是。  

    卓冠傑選手表示，他的作品以呈現獵物覓食之精準性，表現出迅捷觸發的神

韻很費神，刀工力道要恰到好處，楊峻傑選手則表示，由於盧森堡氣候極為寒冷

要克服食材保存不易，因此作品要完整呈現出靈活性之神運是相當不容易，但作

金牌作品-風獵 
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品獲得評審們的肯定，

一切都值得了。同時

柯明宗老師表示未來

也將繼續努力培育更

多果雕專業技術選手，

讓環球科技大學站上

國際舞台，讓世界看 

見台灣、感受到環球科技大學觀光與餐飲旅館系的特色亮點! 

 

 

 

 

 

 

 

 

銀牌作品-龍戲鳳 
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創新蛻變，榮耀環球                                    

教育部於10月 30日至11月 1

日假台中市政府集會堂辦理全國教學

卓越計畫聯合成果發表會，並於 28日

先行召開行前記者會。美容造型設計系

林筱淇同學之出國競賽得獎作品「至尊

紅顏」，經由教育部圈選為全國教學卓

越計畫優質輔導學習成效之一，作品於

記者會現場展出成為鎂光燈焦點。 

全國教學卓越計畫聯合成果發

表會展出內容不單單只是呈現一件作品，更必須把學校整體之辦學成效，以不同

的面向展現給社會大眾了解。環球科大不但行前記者會獲選展出機會，聯合成果

發表會中亦獲得展現菁英學徒培訓計畫—果雕藝術創作及青年築夢—夢想實踐計

畫兩項成果，該兩項成果分別獲得泰國極限廚師挑戰賽 TUCC 銀牌和全國精密機
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械綠能應用創意競

賽之機會。學校特色

區更將這兩年內教

學、輔導、課程、實

習、創業教育、國際

化、品德教育等多方

面成效作整體陳示

與介紹，往來參觀人

潮絡繹不絕。 

發表會中最受來賓注目的應屬動態成果展出，本校由參與電視台競賽得獎

之狂人地下室樂團主唱爵士風格音樂，結合美造系走秀呈現學生之專業學習成效。

在熱音演奏與主唱爵士歌曲的襯托下，受過美姿美儀訓練的學生緩緩出場展演，

每一位模特兒針對學校的系科專業特色規劃整體造型和舞台效果，風格獨特、創

意滿分，相較其他表演，更令台下觀賞的來賓和高中職學生讚賞不已，過程中途

無人離席，並於表演結束後要求與Model 合影留念。教卓辦公室並把現場情況編

製 成 影 片 置 放 於 學 校 網 頁

http://eplus.twu.edu.tw/site/channels/102/episodes/546?locale=zh_tw，提

供作為課堂教學觀摩或學弟妹仿效參考，以啟發學習創意。 

環球科技大學連續 4 年獲得教育部教學卓越計畫的補助，讓學生有更多的
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機會親近產業，走向國際，不僅扎根學生基礎知能，更深化學生實務專業能力，

同時培養學生國際設計視野和眼光。這些點點滴滴的努力，累積成今日令人刮目

相看的學習成果。 
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環球科大湖畔餐廳                                

為強化學生實務學習、建立校園即

工廠的學習環境、增加學生實習機會，

本計畫鼓勵學生組織實習公司學習實

務經營管理，依各系專業差異，共有餐

廳經營、烘焙坊銷售、造型美容服務、

生機產品轉售，各類小巿集活動等等，

創造學生實際創業行銷的學習情境，讓

學生可以在校園內藉由角色扮演實際

學習自主規劃行銷活動，增加學生創業

經營管理經驗。其中尤以廚藝系湖畔餐廳學生自組主廚、副主廚、服務員，櫃台

管理、清潔人員等餐廳營運團隊，彼此分工合作，在實務教師的指導與督促之下，

於星期三接受預約提供午餐服務，學習餐廳營運。 

餐廳採預約制提供葷食與全素食預定，學生應景變化菜色，每樣調味料皆由

同學精心研磨製作，一方面磨練技藝，另一方面學習管理，突破傳統再現創意。

為增進學生的實務經驗，所有團隊運作、行銷和服務都比照業界執行方式，每上
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一道菜，學生皆很親切且詳細的

為客人解說菜餚，餐後設計用餐

滿意度調查問卷，了解顧客對餐

點服務的品質與意見。每次服務

完畢立即召開檢討會議，以改善

當日的缺失，目前營業十一次，

累計營業額 14萬餘元。 

另外，觀餐系烘焙坊

每星期兩天銷售自產麵包

活動，材料用得紮實，亦

沒有任何填加物，完全手

工製作，產量有限，每次

都供不應求，年度累計營

業額也達到 15 萬餘元。

兩家學生公司皆成為校園典範實習環境，雖然利潤無法和業界一樣相比較，但實

質的學習成效，確是大於回收的成本百千萬倍。 

師徒創

業演練 


