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一、成果自評 

※請以本項工作整體成果自評，如有多場次活動，請彙整質量化成果來說明，謝謝。 

分項計畫名稱 B-2 導入雙師教學與學習輔導機制 

工作編號 B-2-5-8 (4 碼) 工作名稱 推動雙師專業技能競賽輔導與訓練 

人員參與情形 

校內同仁：     2 人 校外同仁：  2   人 

校內學生：    12 人 校外學生：  0  人 

其他(職員)：   2 人 總計參與人數 共__20__人 

執行成果 

預定成效 

質化 
辦理雙師專業技能競賽輔導與訓練，深化學生專業技能學習及專精

能力提升。 

量化 提升學生參與校外技能競賽得獎人次成長 10% 

實際成果 

質化. 
(一)2013 台灣西瓜節參賽人數:3 位 

(二)2013 香港國際美食大獎果雕競賽參賽人數:2 位 

量化 

(一) 2013台灣西瓜節果雕競賽 

1.時間:102年 5月 4日 

2.地點:臺南區農業改良場 

3.活動名稱: 

2013 台灣西瓜節-西瓜果雕競賽 

4.獲獎內容:季軍 1名(嚴湘怡)、佳作 1

名(張瀞予)、靜態創意獎 1名(陳依霞)。 

 

(二) 2013香港國際美食大獎果雕競賽 

1.時間:102年 5月 7~12日 

2.地點:香港會議展覽中心 

3.活動名稱: 

2013 香港國際美食大獎-果雕競賽 

4.獲獎內容:銀牌 2名(林建宏、王俊傑)  

□超越目標______% 

達成目標 

□未達成目標，請說明：

___________________ 
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環球科技大學102-103年度教學卓越計畫 

活動企劃書 

壹、工作項目基本資料： 

工作編號 B-2-5-8 預訂完成日期 102.06.30 

工作名稱 推動雙師專業技能競賽輔導與訓練 

負責人姓名 丁一倫 校內分機/手機 4400/0911-785787 

E_MAIL allen.ding@msa.hinet.net 

 

貳、工作內容描述： 

一、現況需求分析： 

(一)本系配合發展實務教材課程設計，提升學生觀光、餐旅技術創意實

作能力，因此藉由辦理「雙師專業技能競賽輔導與訓練」，增進學生

專業技術養成。 

(二)配合產學雙師專業技術培訓課程，加強創意藝術蔬果雕選手、中西

餐與烘培選手，參與競賽活動增加本系專業特色之展現。 

 
二、辦理單位：觀光與餐飲旅館系 

三、活動地點：環球科技大學務實樓HS504專業教室 

四、預計參加人數：10人 

五、活動時間： 

活動日期 活動名稱 責任者 備註 

102.04.08 
推動雙師專業技能

競賽輔導與訓練 
丁一倫  

 
六、活動時程及任務分配表： 

預定完成日期 任務名稱 責任者 備註 

102.04.30 
推動雙師專業技能

競賽輔導與訓練 
丁一倫  

102.04.10 
前置作業- 

果雕競賽報名 
洪珈亦  
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預定完成日期 任務名稱 責任者 備註 

102.04.30 
業師遴選- 

選手培訓課程 
洪珈亦 

新竹福泰行政主廚

柯明宗擔任選手培

訓業師 

102.04.25 果雕基礎構圖講解 柯明宗 課程指導 

102.04.26 創意技術果雕實作 柯明宗 課程指導 

102.04.27 創意技術果雕實作 柯明宗 課程指導 

102.04.28 果雕材料遴選 柯明宗 課程指導 

102.04.29 創意技術果雕實作 柯明宗 課程指導 

102.04.30 確認果雕作品名稱 柯明宗 課程指導 

 
七、重要工作查核點： 

查核日 查核內容 備註 

102.03.29 提出活動簽呈、企劃書及核定清單 在3月30日前 

102.04.12 果雕競賽報名 4月中旬 

102.04.08 辦理計畫之活動、競賽或課程 依計畫規定期限之前 

102.05.25 提出核銷憑證及成果 活動結束7日內 

102.05.30 完成核銷 活動結束14日內 
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八、預期成效： 

(一)藉由辦理雙師專業技能競賽輔導與訓練，深化學生專業技能學習及

專精能力提升。 

(二)提升學生參與校外技能競賽得獎人次成長10% 

 

九、預估執行經費： 

經費項目 

金額 

單價 數量 小計(元) 

指導費 2,000 6 12,000 

印刷費 1,000 1 1,000 

國內旅費 2,000 6 12,000 

補充保費 240 1 240 

    

合計 25,240 
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三、執行內容 

（一）課程資料（課程表、講義、教材、簡報） 

分項計畫行動方案: B-2導入雙師教學與學習輔導機制工作名

稱: B-2-5-8推動雙師專業技能競賽輔導與訓練 

課程表 

日期 課程名稱 教師簽名 

102.04.25 果雕基礎構圖講解 柯明宗 

102.04.26 創意技術果雕實作 柯明宗 

102.04.27 創意技術果雕實作 柯明宗 

102.04.28 果雕材料遴選 柯明宗 

102.04.29 創意技術果雕實作 柯明宗 

102.04.30 確認果雕作品名稱 柯明宗 
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分項計畫行動方案: B-2導入雙師教學與學習輔導機制 

工作名稱: B-2-5-8推動雙師專業技能競賽輔導與訓練 

講義 
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（二）簽到表影本 
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四、學生學習心得 
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比賽資訊 

2013 臺灣西瓜節-西瓜果雕競賽、西瓜料理競賽簡章 

一、競賽目的： 

因每年西瓜大批成熟多集中 5～8 月間，有時難免出現瓜賤傷農的情況，藉

由西瓜節之競賽活動，可使瓜農認識更多的西瓜新品種，互相切磋栽培技術，提

升品質及市場競爭力；也可藉此活動開發多樣化食用型態西瓜，增加產品經濟價

值；更重要的是透過這項產業文化活動，創造高度新聞價值，爭取各式媒體的報

導，促使更多消費者願意多加食用不同類型西瓜產品，進而激發及活絡消費市場。 
 

二、計劃執行單位、實施地點及時間 

(一).辦理單位： 

1.指導單位：行政院農業委員會、行政院農業委員會農糧署 

2.主辦單位：行政院農業委員會臺南區農業改良場、社團法人臺灣種苗改進協會 

3.協辦單位：全國廚師職業工會聯合總會、臺南市廚師職業工會、嘉義縣廚師業

職業工會、中華醫事科技大學 

4.贊助單位：財團法人農友社會福利基金會 

 

(二).實施時間及地點： 

1.時間：102 年 5 月 4 日（星期六）。 

2.地點：行政院農業委員會臺南區農業改良場 

 

三、西瓜果雕競賽規則： 

1.比賽日期及時間：民國 102 年 5 月 4 日(星期六)上午 9:00 至下午 17:00 

2.比賽地點：行政院農業委員會臺南區農業改良場 

3.報名日期：即日起至 4 月 19 日(星期五)下午 2 時止，4 月 25 日(星期四)下午 2

時 

召開參賽說明會，並抽場次；說明會地點暫定為行政院農業委員會

臺南區農業改良場。未出席說明會者請自行上臺南市廚師職業工會

網站查看會議紀錄。 

4.報名地點：臺南市廚師職業工會（臺南市南區新興路461巷10弄24號） 

                電話：06-2925890 傳真：06-2923189  網址：www.chefunion.org.tw  

 e-mail：chef.tainan@msa.hinet.net 

嘉義縣廚師業職業工會（嘉義縣朴子市新榮路 146 巷 46 號 1 樓） 

http://www.chefunion.org.tw/
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聯絡電話：05-3705536  e-mail：banny106@ms43.hinet.net  

5.報名辦法：可至網站下載報名表或至報名單位索取報名表，資料填妥後郵寄或

親自報名均可，報名時應檢附半身照片二張、身份證影本一張、報

名保證金 1,000 元，參賽結束後退還。 

6.比賽細則： 

(1).大會免費提供每位參賽者大西瓜(紅肉)及小玉西瓜(黃肉)各一個，其他輔助搭 

配用蔬果請自備（可自行攜帶未處理之西瓜到場）。 

(2).大會提供每人比賽工作桌一張(規格：180×60 公分，椅子一張，展示桌(規格：

90×90 公分)一張，塑膠砧板一個、抹布、塑膠袋、垃圾桶。 

(3).比賽規則：每 1 參賽選手分配 1 個工作臺，所製作之作品自行命名，作品卡

由主辦單位製作，分為校園組及社會組。 

(4).比賽材料：為配合活動，切雕材料需以“西瓜”為主軸，其他蔬果作為輔佐或陪

襯，唯需採現場製作方式，亦可結合其他元素做輔助搭配如支架花材等週邊

佈置品，均為觀感分數。 

(5).主題說明：參賽者必須製作作品主題名稱及背景內容說明卡 (不得有個人姓名

或 

任何公司行號圖案標章，違者喪失參賽資格不給分) 。可參閱下列之主題及

說明 

範例。 

(6).範例 

主題：夏日戀曲 

說明：以西瓜紅色果肉及果皮自然漸層的色調雕刻成艷紅玫瑰，99 朵玫瑰結合心

形造型代表內心的熱情和愛意 

素材：大西瓜、小玉西瓜、火龍果、木瓜……… 

(7).參加對象：凡具西瓜切雕技巧之餐飲廚師或學生均歡迎報名參加，名額暫定

各 10 名。（凡參賽單位最多以 2 名為限，超過者以靜態展示賽表

揚） 

(8).評分標準：刀工技術 40%、思考創意 30%、造景觀感 20%、取材 10%、採各

別記分評比，由專家技術者擔任。 

(9).比賽選手姓名均以代號代替，採現場雕刻競賽評分。瓜材可自行帶至現場，

未帶 

   者可向大會領取。 

(10).各選手按照比賽日期、時間提早 40 分鐘至報到處報到，領取有關資料，報

到手 
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續完成後由大會引導入場佈置，並於賽前 10 分鐘至參賽桌定位。 

(11).比賽當日之參賽作品請按照規定時間取回，以免造成大會或個人損失。 

(12).凡參加競賽之選手皆須遵守競賽規則及活動未結束前請勿收回作品。 

(13).參賽者以題材自由發揮，二小時內完成。 

(14).參賽者在任何時間內均不得向評審人員或大會人員進行遊說活動，以樹立公

平、公開、公正之原則，不得標示飯店、商號之圖記及名稱。 

(15).參賽者如要更改已填妥之報名資料，須於比賽前 7 天以書面通知大會競賽

組，逾期恕不受理。 

(16).參賽者如違反上列規定，大會有權取消參賽資格，比賽結果均由評審團作最

後決定，不得異議，如有未及規定事宜由大會作決定。 

(17).參賽者應同意參賽作品的錄影、照相、版權將歸大會所有。 

7.本次評分結果於 102 年 5 月 4 日（星期六）比賽結束，由專家學者評審完畢 

後公佈，並預訂於當日下午 4 時 30 分頒獎。 

8.奬勵辦法 

(1).校園組(學校推薦，查驗學生證) 

 冠軍一名，頒發獎章及獎狀各乙面及獎金 5,000 元。 

 亞軍二名，頒發獎章及獎狀各乙面及獎金 2,000 元。 

 季軍三名，頒發獎章及獎狀各乙面及獎金 1,000 元。 

 佳作四名，頒發獎章及獎狀各乙面（保留參賽人數超過再適用）。 

(2).社會組 

    冠軍一名，頒發獎章及獎狀各乙面及獎金 10,000 元。 

    亞軍二名，頒發獎章及獎狀各乙面及獎金  5,000 元。 

    季軍三名，頒發獎章及獎狀各乙面及獎金  3,000 元。 

 佳作四名，頒發獎章及獎狀各乙面（保留參賽人數超過再適用）。 

 

(3).本項競賽之指導師資請當日親自至簽到處填妥基本資料，以利大會致發感謝

狀。    

9.以上得獎均依大會公佈競賽須知之辦法錄取，惟若報名人數不足額，評審委員

有權酌予減少獲獎名額。本活動競賽之評審委員由主辦單位聘請 5 位專業人士

擔任，不及備載事宜以大會公佈之辦法施行。 

………………………………………………………………………………………. 
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四、西瓜料理競賽規則： 

1.比賽日期及時間：民國 102 年 5 月 4 日(星期六)上午 9:00 至下午 17:00 

2.比賽地點：行政院農業委員會臺南區農業改良場 

3.報名日期：即日起至 4 月 19 日(星期五)下午 2 時止，4 月 25 日(星期四)下午 2

時召開參賽說明會（日期暫定，討論確認後修正），並抽場次；說明

會地點暫定為行政院農業委員會臺南區農業改良場。未出席說明會

者請自行上臺南市廚師職業工會網站查看會議紀錄。 

  

4.報名地點：臺南市廚師職業工會（臺南市南區新興路461巷10弄24號） 

                電話：06-2925890  傳真：06-2923189 網址：www.chefunion.org.tw 

 e-mail：chef.tainan@msa.hinet.net 

          嘉義縣廚師業職業工會（嘉義縣朴子市新榮路 146 巷 46 號 1 樓） 

聯絡電話：05-3705536  e-mail：banny106@ms43.hinet.net 

5.報名辦法：可至網站下載報名表或至報名單位索取報名表，資料填妥後郵寄或

親 

自報名均可，報名時應檢附半身照片二張、身份證影本一張、報名

保 

證金 1,000 元，參賽結束後退還。 

6.比賽細則： 

(1).大會提供每組比賽工作器材一組（如器具表）特殊器具及裝盛碗盤請自備。 

(2).比賽材料：由參賽者自備，材料費補助新臺幣 600 元（共同調味料如表單，

不足 

者請自備）(經費來源：臺南市廚師職業工會)。 

(3).比賽規則：每 2 人 1 組分配 1 個工作臺，所製作之菜餚自行命名，菜卡由主

辦單位製作，分為校園組及社會組二組。 

(4).參加對象：凡具烹調技巧之餐飲廚師或學生均歡迎報名參加，預定舉辦二場，

每場次 10 組（每組 2 人）為限，校園組及社會組均各接受 10 組

報名為限。凡報名參賽單位最多以二組為限，超過者將以靜 

             態展示表揚。 

※※名額有限，欲報名者請提早；報名人數超過時，大會將以報名單位多寡審查

優先順序錄取參賽資格。 

(5).評分標準：烹調技術 20﹪、設計創意（含書面製作過程）30﹪、觀感 20﹪、

口感 20%、衛生 10﹪，採各別記分評比，並應著工作服裝參賽，由專家、技

術者擔任評審團。 

http://www.chefunion.org.tw/
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(6).比賽選手姓名均以代號代替，採現場操作競賽並於時間內完成擺飾。 

展示桌(規格：90×90 公分），每場次菜餚出場應於結束前 10 分鐘完成，逾時 

將予以扣總分計。 

(7).各選手按照比賽日期、場次、時間提早 60 分鐘至報到處報到，報到手續完成 

後由大會引導進場佈置 30 分鐘後離場，並於賽前 10 分鐘至競賽工作臺定位。 

(8).凡參加競賽之選手皆須遵守競賽規則，並遵從評審人員之評分。 

(9).參賽者以題材自由發揮，二小時內完成，逾時不予計分，不得攜帶半成品進

場（裝飾品不在此限）。大會提供烹調基本器具及調味料（如器具及調味料表） 

(10).參賽者應以西瓜為主要材料，其他配料可採用農漁畜產品，每組應製作二道

菜餚，各以 6 人份或 6 份個人份之容器裝盤。另準備一份供評審人員試嚐（少

量即可，不必刻意盤飾，由主辦單位提供裝試品嚐之盤子、杯子）。 

(11).參賽者在任何時間內均不得向評審人員或大會人員進行遊說活動以樹立公

平、公開、公正之原則，不得標示飯店、商號之圖記及名稱。 

(12).參賽者如要更改已填妥之報名資料，須於比賽前 7 天以書面通知大會競賽

組，逾期恕不受理。 

(13).參賽者如違反上列規定，大會有權取消參賽資格，比賽結果均由評審團作最

後決定，不得異議，如有未及規定事宜由大會作決定。 

(14).凡參加競賽之選手皆須遵守競賽規則及活動未結束前請勿收回作品。 

(15).參賽者應同意參賽作品的錄影、照相、作品內容等版權將歸大會所有。 

(16).凡參賽之成品於頒獎後，活動結束後，由參賽者自行收回碗盤器具，逾時大

會不負回收之責任。 

7.本次評分結果於 102 年 5 月 4 日(星期六）比賽結束後由專家學者評審完畢後公

佈 

 並預訂於當日下午 4 時 30 分頒獎。 

8.奬勵辦法 

(1).校園組(學校推薦，查驗學生證) 

冠軍一名，頒發獎章及獎狀各兩面及獎金共 10,000 元。 

    亞軍二名，頒發獎章及獎狀各兩面及獎金共 4,000 元。 

    季軍三名，頒發獎章及獎狀各兩面及獎金共 2,000 元。 

 佳作四名，頒發獎章及獎狀各兩面（保留參賽人數超過再適用）。 

(2).社會組 

    冠軍一名，頒發獎章及獎狀各兩面及獎金共 20,000 元。 

    亞軍二名，頒發獎章及獎狀各兩面及獎金共 10,000 元。 

    季軍三名，頒發獎章及獎狀各兩面及獎金共  6,000 元。 
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    佳作四名，頒發獎章及獎狀各兩面（保留參賽人數超過再適用）。 

(3).本項競賽之指導師資請當日親自至簽到處填妥基本資料，以利大會致發感謝

狀。 

9.以上得獎均依大會公佈競賽須知之辦法錄取，惟若報名人數不足額，評審委員

有權酌予減少獲獎名額。本活動競賽之評審委員由主辦單位聘請 5 位專業人士

擔任，不及備載事宜以大會公佈之辦法施行。 
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2013年香港國際美食大獎廚藝競賽規章 

  比賽組別 

西式烹調擺設組   

1. 頭盤  2. 主菜  3. 早午餐 (新項目)  4. 手指小食 (新項目)現場熱盤烹

調 (專業組別)  5. 可持續魚類 – 大西洋鱈魚  6. 羊柳  7. 真空慢火煮食 

(新項目) (可選豬肉或雞胸肉)現場熱盤烹調 (25歲以下/學徒)  8. 可持續魚

類 -比目魚  9. 牛小排  10.二人探戈 (新項目) 

中式烹調擺設   

1. 生果及蔬菜雕刻 現代中式熱盤烹調  2. 創意前菜  3. 有機雞全肶 

糕點比賽擺設組 (專業組別)  1. 糕點裝飾擺設  2. 結婚蛋糕擺設組 (25歲以

下/學徒)  3. 甜品現場製作 (專業組別)  4. 創意甜品現場製作 (25歲以下/

學徒)  5. 朱古力香茶蛋糕(青年餅師組) (在職人士 / 學生) 
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環球科技大學 101學年度 第 2學期觀光與餐飲旅館系 

「指導錦集」 

系所：觀光與餐飲旅館系 證照課程名稱：創意蔬果雕選手培訓計畫 教師姓名： 柯明宗  

説明：學生製作示範 

 

説明：學生製作示範 

 

説明：教師製作示範 

 

説明：教師製作示範 
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系所：觀光與餐飲旅館系 證照課程名稱：創意蔬果雕選手培訓計畫 教師姓名： 柯明宗  

説明：教師製作示範 

 

説明：教師製作示範 

 

説明：教師製作示範 

 

説明：製作示範 

 



存誠‧創意‧務實‧競爭 102-103年度教學卓越計畫 

  

42 

系所：觀光與餐飲旅館系 證照課程名稱：創意蔬果雕選手培訓計畫 教師姓名： 柯明宗  

説明：  

 

説明：  

 

説明:  

 

説明：  
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環球科技大學 101學年度 第 2學期觀光與餐飲旅館系 

「創意蔬果雕成果展」 

系所：觀光與餐飲旅館系 證照課程名稱：創意蔬果雕成果展 教師姓名： 柯明宗  

説明：創意蔬果雕成果展 

 

説明：創意蔬果雕成果展 

 

説明：貓頭鷹 

  

説明： 西瓜雕 
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環球科技大學 101學年度 第 2學期觀光與餐飲旅館系 

「創意蔬果雕成果展」 

系所：觀光與餐飲旅館系 證照課程名稱：創意蔬果雕成果展 教師姓名： 柯明宗  

説明：創意蔬果雕成果展 

 

説明：創意蔬果雕成果展-畫龍點睛 

 

説明：婚禮果雕盤飾 

  

説明：伴皂雕 
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指導記錄表 

指導主題 果雕基礎構圖講解 工作編號 B-2-5-8 

指導老師 柯明宗 指導地點 HS504 

指導日期 102.04.25 指導時間 13:00~17:00 

應到人數 12 實到人數 12 

指導內容或回饋意見 

  果雕基礎構圖講解 

1.2013台灣西瓜節要以西瓜為主題,例如: 

主題：夏日戀曲 

說明：以西瓜紅色果肉及果皮自然漸層的色調雕刻成艷紅玫瑰，99朵玫瑰

結合心形造型代表內心的熱情和愛意 

素材：大西瓜、小玉西瓜、火龍果、木瓜……… 

 

2. 2013年香港國際美食大獎廚藝競賽-生果及蔬菜雕刻 

主題：氣動山河-八駿馬 

說明：以竽頭及果皮自然漸層的色調雕刻成駿馬，以 8匹駿馬造型代表氣動山

河 

素材：竽頭、白蘿蔔、紅蘿蔔……… 

 

3.學生的創意理念選擇主題內容分享 
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指導記錄表 

指導主題 創意技術果雕實作 工作編號 B-2-5-8 

指導老師 柯明宗 指導地點 HS504 

指導日期 102.04.26 指導時間 13:00~17:00 

應到人數 12 實到人數 12 

指導內容或回饋意見 

1. 創意技術果雕實作- 柳丁實材 

做法：  

1.一瓣柳橙從皮與果肉處切開，保留 1/4連接處。  

2.用小尖刀在切開的柳橙皮上，對稱斜切 4-6刀。  

3.拉開切好的柳橙皮，並在最尾端挖個小洞，將櫻桃掛上去。  

4.一小瓣檸檬片去除果肉後，果皮對半切，並從邊緣劃兩刀，雕成翅膀。  

   5.在櫻桃兩側切小口，將檸檬皮做成的翅膀插上，掛在杯子上就完成了。 

 

 

 

 

2.學生的創意理念選擇主題內容分享 
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指導記錄表 

指導主題 創意技術果雕實作 工作編號 B-2-5-8 

指導老師 柯明宗 指導地點 HS504 

指導日期 102.04.27 指導時間 13:00~17:00 

應到人數 12 實到人數 12 

指導內容或回饋意見 

1. 創意技術果雕實作- 哈密瓜實材 

做法：  

首先上場的是小兔子 

在約二分之一處 

斜刀劃一小段刀口 

可以插入耳朵為基礎 

如下圖切一 V字型耳朵 

底部稍做削薄以利耳朵插入 

把 V字型耳朵插入斜切刀口 

一隻漂亮的小兔子就完成了~~ 

要讓兔子站穩 

只要在腹部薄薄削一片皮即可!! 

 

2.學生的創意理念選擇主題內容分享 
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指導記錄表 

指導主題 果雕材料遴選 工作編號 B-2-5-8 

指導老師 柯明宗 指導地點 HS504 

指導日期 102.04.28 指導時間 13:00~17:00 

應到人數 12 實到人數 12 

指導內容或回饋意見 

1. 果雕材料遴選 

(1) 如何素材格式化如中心點、水平線、等份或數字化，切出長、寬、高、

比例再區分等份，提高學習效率 

(2)素材，材料規格及其他可運用的材料 

(3)製作原理，探討運用原理及形象的掌握 

(4)刀器具，習作課程中所使用到的刀具及輔助材料 

(5)技法學習技巧重點提示，如造形技法、製作技巧等要領 

(6) 步驟，分解動作圖 

(7) 保存方式，成品的管理可以提高工作效能。 

 

 

2.學生的創意理念選擇主題內容分享 
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指導記錄表 

指導主題 創意技術果雕實作 工作編號 B-2-5-8 

指導老師 柯明宗 指導地點 HS504 

指導日期 102.04.29 指導時間 13:00~17:00 

應到人數 12 實到人數 12 

指導內容或回饋意見 

 

1.2013台灣西瓜節要以西瓜為主題,例如: 

牡丹~玫瑰花 

2 2013年香港國際美食大獎廚藝競賽-生果及蔬菜雕刻 

主題：氣動山河-八駿馬 

以竽頭或南瓜 

 

 

 

3.學生的創意理念選擇主題內容分享 
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指導記錄表 

指導主題 確認果雕作品名稱 工作編號 B-2-5-8 

指導老師 柯明宗 指導地點 HS504 

指導日期 102.04.30 指導時間 13:00~17:00 

應到人數 12 實到人數 12 

指導內容或回饋意見 

 

1.2013台灣西瓜節西瓜果雕競賽代表參賽 

校園組-靜態組 陳依霞 主題: 夏日樂章 

校園組-動態組 嚴湘怡 主題:爭豔 

校園組-動態組 張瀞予 主題: 悠遊花境 

 

2. 2013年香港國際美食大獎廚藝競賽-生果及蔬菜雕刻 代表參賽 

觀餐四技四乙王俊傑同學 

主題名稱:氣動山河-八駿馬 

 

觀餐二專二乙林建宏同學 

主題名稱: 蜂巢 
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簽呈 
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