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一、成果自評 

分項計畫名

稱 
E-3 推動師生海外見習及技能競賽 

工作編號 E-3-3-2 (4 碼) 工作名稱 廚藝系辦理師生參與國際競賽 

人員參與情

形 

校內同仁： 2 人 校外業師助手： 2 人 

校內學生： 7 人 校外學生： 0   人 

其他(職員)： 1 人 總計參與人數 共 12 人 

執行成果 

預定成效 

質

化 

 提升師生專業技能精緻化、國際化。 

 建立學生廚藝概念與價值觀，藉由訓練過程提升學生獲獎機會，提升對專業技

能自信及肯定。 

量

化 
預計能達成金牌一面、銀牌一面、銅牌一面之佳績。 

實際成果 

質

化. 

 藉由訓練過程建立學生廚藝概念與價值觀，對專業技能自信及肯定。 

 新加坡廚藝競賽為世界級競賽，學生藉由參賽及參與，吸收多國選手廚藝手

法，及未來發展趨勢，提升師生專業技能精緻化、國際化。 

量

化 
銅牌二面 

□超越目標______% 

□達成目標 

■未達成目標，請說明：新加坡廚藝競賽為世界級 B 級

賽事，但卻也是世界排名第 3，亞洲地區第 1 的 A 級賽

事。本次競賽共有 754 位各國選手報名參賽，來自台

灣、菲律賓、新加坡、馬來西亞、日本、阿拉伯、香港、

澳門、南非、斯里蘭卡、印度尼西亞、泰國、中國、韓

國、汶萊、美國、加拿大、馬爾地夫、緬甸等 19 個國

家優秀選手大展廚藝，競爭十分激烈。 
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二、活動企劃書 

（一）工作項目基本資料： 

工作編號 E-3-3-2 預訂完成日期 05/02 

工作名稱 廚藝系辦理師生參與國際競賽 

負責人姓名 劉禧賢 校內分機/手機 5500 

E_MAIL polly6011@hotmail.com 

（二）工作內容描述： 

 一、現況需求分析：盼藉由競賽活動，激發學生學習動力並提升    

其專業技術能力，透過參與國際競賽技藝交流，拓展師生視野，激發創意，讓台灣美食

提高國際能見度，並加速國際化形象。2014新加坡廚藝挑戰賽 FHA 2014 Challenge：

為每兩年的4、5月間（偶數年）在新加坡舉行的國際烹飪大賽，符合本計畫之國際賽事，

協助師生共8人參加競賽，並預計能達成金牌一面、銀牌一面、銅牌一面之佳績。 

二、辦理單位：餐飲廚藝系 

三、活動地點：新加坡 

四、預計參加人數：9人 

五、活動時間： 

活動時間 活動名稱 活動地點 

5月02日 辦理師生參與國際競賽 劉禧賢 

  4.參加對象及人數： 

    (1)對象：參加2014新加坡廚藝挑戰賽師生 

    (2)人數：12人 

  5.活動時程及任務分配表 

完成日期 任務名稱 責任者 備註 

3月30日 
提出活動簽呈、企劃書及

核定清單 

在3月30日前  

4月1日~5日 學生賽前練習   

4月6日~11日 辦理計畫參與競賽 
依計畫規定期限

之前 

 

4月18日 提出核銷憑證及成果 活動結束7日內  

5月02日 完成核銷 活動結束14日內  
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三、執行內容 

 

Class 1 “Dress The Cake” (Practical) 現場蛋糕裝飾 選手鄭勝宏比賽中 

 

Class 1 “Dress The Cake” (Practical) 現場蛋糕裝飾 選手鄭勝宏與得獎作品 
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Class 1 “Dress The Cake” (Practical) 現場蛋糕裝飾 選手鄭勝宏得獎作品 

 

Class 1 “Dress The Cake” (Practical) 現場蛋糕裝飾 選手鄭勝宏與指導老師葉力誠合影 
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Class 1 “Dress The Cake” (Practical) 現場蛋糕裝飾 選手鄭勝宏獎狀 
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Class 10 Tapas / Finger Food 雞尾酒/茶會小食展示（手指小食）銅牌 選手陳威志獎狀 
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Class 10 Tapas / Finger Food 雞尾酒/茶會小食展示（手指小食）銅牌作品 

 

Class 10 Tapas / Finger Food 雞尾酒/茶會小食展示（手指小食） 
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Class 9 Brunch Plates 早午餐展示作品 

 
Class 9 Brunch Plates 早午餐展示作品 
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Class 7 Asian Meal 四人份亞洲風味展示（家庭式）作品 

 
Class 11 Hot Cooking – Two to Tango 現烹-雙人探戈 
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四、附錄 

(一)、報名表 
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(二)、參賽證 
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(三)、賽程表與地圖 

 



  

  

26 
 

 



  

  

27 
 

(四)、簡章 

 



  

  

28 
 

 



  

  

29 
 

 



  

  

30 
 



  

  

31 
 



  

  

32 
 



  

  

33 
 



  

  

34 
 



  

  

35 
 



  

  

36 
 



  

  

37 
 



  

  

38 
 

 



  

  

39 
 



  

  

40 
 



  

  

41 
 



  

  

42 
 



  

  

43 
 



  

  

44 
 



  

  

45 
 



  

  

46 
 



  

  

1 
 



  

  

1 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1
0

2
-1

0
3

年
度
教
學
卓
越
計
畫   

廚
藝
系
辦
理
師
生
參
與
國
際
競
賽
成
果
報
告  

主
辦
單
位
：

環
球
科
技
大
學 


